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Uma viagem sensorial pela rica tradicao da
Peninsula Ibérica. w
No Benedito, cada prato deste menu especial & =
um tributo a sofisticacdo rustica dos sabores
espanhois e portugueses.
Ingredientes nobres como jamon, frutos do
_Inar, azeites intensos e especiarias exoticas se
" encontram em harmonias surpreendentes.
Um brinde a gastronomia que atravessa
séculos, agora a sua mesa.

Sabores auténticos.
Experiéncia marcante.




de salsa brava

e R$50 = _'

%
batatas rdsticas cortadas

: a mao, acompanhadas - _

< de presunto cru e salsa brava - e

Escabeche .
i +de Sardinha i
e sardinhas cozidas no azeite S
P e vinagre, estilo portugués,
=& com picles de cebola roxa
« %  acompanhada de paes
R$ 45

Costilla de Cerdo ‘ 3
costela de porco cortada .
a passarinho, para comer : =

COMm as Maos. a—

R$ 58 |
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Tradicional Paella ;
de FrutosdoMar. .
Valéncia

tradicional paella de
frutos do mar

R$ 82

lulas salteadas.

R$ 78

Fideua de Frutos
do Mar com Tinta
de Lula. Valéncia

variagdo da paella feito
com macarrao “fideos”
cabelinho de anjo,

e tinta de lula.

R$ 82

Ternera ao molho
com Cous Cous ’
Marroquino. Sevilha

COuUs cous marroquino
com carne de panela ao
molho roti.

o
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Churros com
Doce de Leite.
Castillay Le6n
churros caseiros

acompanhados
de doce de leite

R$ 28

Tarta de Queso Basca.
Pais Basco

cheesecake estilo espanhol
assado com calda de frutas
vermelhas

R$ 38




